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LEGUMES DE SPECIALITE

Piment Jalapeno vert

Le jalapefio vert, charnu et frais, au piquant franc
mais maitrisé.

Le jalapeno vert est un piment charnu de taille moyenne, a
la peau lisse et brillante. Son piquant est modéré et sa
saveur fraiche et végétale. Incontournable de la cuisine
mexicaine, il se sert cru en rondelles, marinég, grillé ou farci,
et reléve salsas, guacamoles et burgers.

SAVEUR
Piquant modéré, fraiche, végétale

Saisons et Origines Pleine saison - Début - Fin - Rare
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Calendrier indicatif d'aprés nos ventes. Notre équipe commerciale vous confirme la disponibilité du moment.
Conditionnements
- Vrac 2 kg

En cuisine

- En rondelles sur des tacos ou un burger
- Mixé dans un guacamole maison

- Farci au fromage frais et grillé

Commandes et tarifs
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