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FRUITS

Pasteque

La pastéque classique, a chair rouge
rafraichissante, pour les buffets et salades d'été.

La pasteque est un gros fruit a écorce verte lisse, souvent
rayée, dont la chair rouge vif est gorgée d'eau. Sa saveur
est fraiche et sucrée, avec une texture croquante a
maturité. Vendue en piéces entieres, elle se découpe en
quartiers, en cubes ou en billes selon l'usage. Elle se
conserve plusieurs jours a température ambiante avant
d'étre entamée, puis au frais.

SAVEUR
Fraiche, sucrée, trés désaltérante

ORIGINE
Brésil
Saisons et origines Pleine saison - Début - Fin - Rare
J F M A M J J A S (o] N D
Brésil [ [ o O [ J
Calendrier indicatif d'aprés nos ventes. Notre équipe commerciale vous confirme la disponibilité du moment.
Conditionnements
.+ 6 pieces Brésil
« 4 piéces Brésil

En cuisine
- En cubes dans une salade avec feta et menthe
- En jus ou en granité pour le bar

- En carpaccio fin avec huile d'olive et fleur de sel

Commandes et tarifs
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