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MINI-LEGUMES

Mini fenouil

Un fenouil miniature, tendre et anisé, a servir
entier ou en moitiés.

Le mini fenouil est récolté jeune, lorsque son bulbe est
encore petit et trés tendre. Sa saveur anisée est plus douce
que celle d'un fenouil adulte, et sa texture plus fine. Il se
braise, se rétit ou se sert cru en lamelles, et accompagne
naturellement les poissons.

SAVEUR
Anisée, douce, fraiche

ORIGINES
France, Afrique du Sud, Espagne

Saisons et origines Pleine saison - Début - Fin - Rare
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Calendrier indicatif d'aprés nos ventes. Notre équipe commerciale vous confirme la disponibilité du moment.

Conditionnements
- Barquette 400 g France
- 16 bottes France
- Barquette 400 g x 4 Afrique du Sud, Espagne
- 8 bottes France
- Barquette 200 g x 6 Espagne, Afrique du Sud

En cuisine
- Braisé entier avec un poisson
- Coupé en deux et réti a l'orange

- Cru en lamelles dans une salade

Commandes et tarifs
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