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SPECIALITES VEGETALES

Kaffir Lime Leaves

Les feuilles de combava, au parfum puissant de
citron vert.

Les feuilles de combava, reconnaissables a leur forme
double, dégagent un parfum intense d'agrume et de
citron vert. Incontournables des cuisines thaie et
indonésienne, elles parfument les currys, les bouillons et
les marinades. Elles s'utilisent entieres en infusion ou
ciselées trés finement pour étre consommeées.

SAVEUR
Agrumes, citron vert, parfumée

ORIGINE

Pays-Bas
Saisons et Origines Pleine saison - Début - Fin - Rare
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Calendrier indicatif d'apres nos ventes. Notre équipe commerciale vous confirme la disponibilité du moment.
Conditionnements
- 2 barquettes Pays-Bas

En cuisine

- Dans un curry ou un bouillon thai
- Ciselées sur un poisson cru

- En infusion dans une créme ou un sirop

Commandes et tarifs
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