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EXOTIQUES & SAVEURS D’ASIE

Gingembre
Le rhizome de gingembre frais, piquant, citronné
et parfumé.

Le gingembre frais est un rhizome à la peau fine et à la
chair jaune pâle, juteuse et fibreuse. Sa saveur piquante et
citronnée relève aussi bien les plats salés que sucrés. Il se
râpe, s'émince ou se confit, et entre dans les marinades, les
bouillons, les sautés, les desserts et les boissons.

SAVEUR
Piquante, citronnée, chaude

ORIGINES
Chine, Brésil, Pérou

Saisons et origines Pleine saison · Début · Fin · Rare

J F M A M J J A S O N D

Toutes origines

Chine

Brésil

Pérou

Calendrier indicatif d'après nos ventes. Notre équipe commerciale vous confirme la disponibilité du moment.

Conditionnements
• Vrac 5 kg Chine, Brésil

• Vrac 2 kg Chine

• 2 kg Brésil, Pérou

• Carton 5 kg Pérou

• Vrac 13 kg Brésil, Chine

• 12 kg Chine

En cuisine
• Râpé dans une marinade ou une sauce

• En julienne dans un bouillon ou un sauté

• Infusé dans un sirop ou une boisson

Commandes et tarifs
Moorea — 69 rue de Perpignan, Bâtiment D3, marché international de Rungis, 94550 Rungis
01 56 70 62 40 · commercial@moorea.fr · qualite@moorea.fr moorea.fr


