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FLEURS COMESTIBLES

Souci

Des pétales d'or au golt légérement poivré, pour
colorer et parfumer.

Le souci, ou calendula, se distingue par ses pétales jaune
d'or a orange profond. Leur saveur est douce, légerement
poivrée avec une pointe d'amertume, et leur couleur se
diffuse dans les préparations, d'ou son surnom de safran
des pauvres. Effeuillés ou entiers, ils habillent aussi bien
une entrée qu'un riz, un beurre ou une patisserie.

SAVEUR
douce, légérement poivrée et ameére

ORIGINES
Espagne, France, Israél

NOM BOTANIQUE
Calendula officinalis L

Saisons et Origines Pleine saison - Début - Fin - Rare
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Calendrier indicatif d'aprés nos ventes. Notre équipe commerciale vous confirme la disponibilité du moment.

Conditionnements
- Barquette Espagne, France
- Barquette x 8 Israél, Espagne

En cuisine
- Pétales mélés a un beurre composé
- Pour colorer un riz ou un bouillon

- Parsemé sur une salade composée ou un velouté

Commandes et tarifs
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