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FLEURS COMESTIBLES

Fleur d'ail blanche

Des petites étoiles blanches au goGt d'ail franc
mais délicat.

‘, }' La fleur d'ail blanche se compose de petites fleurs en étoile,
R d'un blanc pur, réunies en ombelles. Elle offre le parfum de
- - I'ail de facon plus fine et plus fraiche que la gousse, avec
l une pointe de douceur. Effeuillée ou en petits bouquets,
hl— elle aromatise et décore en une seule touche, en finition a
cru.
SAVEUR
ail frais, fine et Iégérement sucrée
ORIGINES
France, Espagne
Saisons et Origines Pleine saison - Début - Fin - Rare
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Calendrier indicatif d'apres nos ventes. Notre équipe commerciale vous confirme la disponibilité du moment.
Conditionnements
- Barquette France, Espagne

En cuisine
- Parsemée sur un tartare ou un carpaccio
- En finition de pates, risottos et veloutés

- Sur des tartines, ceufs ou fromages frais

Commandes et tarifs
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