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FRUITS

Figue de Solliès
Une figue violette à chair rouge, sucrée et
fondante, en calibre 45.

La figue de Solliès est une figue violet foncé, à la chair
rouge ambrée, fondante, très sucrée et parsemée de
petites graines. Son goût est riche, avec des notes de miel
et de fruits cuits. Fragile, elle se déguste à pleine maturité.
Proposée en catégorie 1, calibre 45.

SAVEUR
Très sucrée, miellée, fondante

Saisons et origines Pleine saison · Début · Fin · Rare

J F M A M J J A S O N D

Disponibilité

Calendrier indicatif d'après nos ventes. Notre équipe commerciale vous confirme la disponibilité du moment.

Conditionnements
• Vrac

En cuisine
• Rôtie avec du miel et du fromage de chèvre

• En tarte ou en confiture

• Crue avec du jambon cru

Commandes et tarifs
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