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LEGUMES ANCIENS

Carotte chantenay

Une carotte trapue et sucrée, orange ou en
mélange coloré.

La chantenay est une variété ancienne de carotte a la
forme courte et conique, large au collet. Sa chair est dense,
trés sucrée et parfumée. Elle se cuit entiere ou en trongons,
glacée, rotie ou braisée, et convient aussi bien aux
garnitures qu'aux purées. Elle existe en orange ou en
mélange de couleurs.

SAVEUR
Tres sucrée, dense, parfumée

Saisons et Origines Pleine saison - Début - Fin - Rare
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Calendrier indicatif d'aprés nos ventes. Notre équipe commerciale vous confirme la disponibilité du moment.
Conditionnements
«Vrac 5 kg

En cuisine

- Glacée entiere au beurre et au miel
- Rétie au four avec du cumin
- En purée onctueuse au beurre noisette

Commandes et tarifs
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