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LEGUMES ANCIENS

Navet Boule d'or

Un navet ancien a la chair jaune, doux et
Iégérement sucré.

Le navet Boule d'or est une variété ancienne, ronde, a la
peau et a la chair jaune doré. Sa saveur est plus douce et
plus sucrée que celle du navet blanc, avec une texture fine.
Il se glace, se rétit, se cuit en ragolt ou se sert cru en fines
lamelles, et accompagne bien le canard et I'agneau.

SAVEUR
Douce, sucrée, fine

Pleine saison - Début - Fin - Rare
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Calendrier indicatif d'aprés nos ventes. Notre équipe commerciale vous confirme la disponibilité du moment.

Conditionnements
«Vrac 5 kg

En cuisine

- Glacé au beurre avec un canard
- R6ti au four avec des herbes
- Cru en lamelles dans une salade

Commandes et tarifs
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