M o o R E A Fiche produit - 11/11/2026

FRUITS

Amande fraiche

L'amande verte dans sa coque tendre, croquante
et légérement acidulée, de saison courte.

L'amande fraiche se récolte avant maturité : son enveloppe
verte et duveteuse est encore tendre, et 'amande, blanche
et laiteuse, est croguante. Son goUt est frais, Iégérement
acidulé et végétal, tres différent de celui de I'amande
seche. Elle se croque entiere ou se pele pour la cuisine. Sa
saison est courte, ce qui en fait un produit trés recherché

au printemps.

SAVEUR
Fraiche, laiteuse, Iégérement acidulée

Saisons et Origines Pleine saison - Début - Fin - Rare
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Calendrier indicatif d'aprés nos ventes. Notre équipe commerciale vous confirme la disponibilité du moment.
Conditionnements
+Vrac 5 kg

En cuisine
- Croquée entiere a l'apéritif avec du sel
- Emincée sur un carpaccio ou un fromage frais

- Mixée en creme d'amande fraiche

Commandes et tarifs
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